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Made in France

Lo Drossosse / Pochooso
GM-400/600

Elle permet de:

e Dresser et pocher 'ensemble de vos pates
molles. (choux, macarons, meringues...)
ainsi que vos pates dures. (cookies, sablés,
crumbles...)

e Déposer vos pates dans des moules souples
ou rigides (madeleines, financiers...).

¢ Injecter vos choux, éclairs...

e Garnir vos macarons, tartes au citron...

e Remplir vos verrines, pots en verre ou
autres récipients.

e Gagner du temps et du confort en
réduisant la pénibilité des taches répétitives.

e Assurer une production plus réguliére et de
qualité.

e Puissance : 3 KW /3KW / 3KW
( \ e Tension: 230V / 230V / 230V
.E A e Carrosserie : Inox 15/10° -AlSI 304.

~ Il | + Poids:260Kg/283Ke/283Ke
.| * Stockage:+100 programmes + Clé
© 1 =F=1g  USB+Wifi

e Sécurité : Barriéres immatérielles +
Capteur de trémie.

859,5

. ne e Capacité Trémie : 24 a 55 litres.
& & e Dimension: Gm400 : H 1594mm X
725 =2 — L 1424mm x P 1143 mm Gm450-600
*GM-400 H 1594mm x L 1424mm x P 1193 mm.
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Nos douilles sont
congues sur mesure :
%, Forme et diameétre de
A sortie.

Régle Maca’coeur
Macarons en forme de coeur.

Régle 13 sorties
Macarons, Meringues, Choux...

Les régles sont utilisées pour

donner la forme désirée aux
-B produits. Elles sont fabriquées
Régle a injections sur-mesure selon vos besoins.
Choux, éclairs... <

La téte a lames vous offre la possibilité

de travailler les pates avec de plus
grosses inclusions, type chunks de Téte 3 |ameS

chocolat. Elle est composée de deux
rouleaux a lames.

Lot Opllions

La téte et la trémie chauffante

?:e%\e Tourng ne
Q

‘ permettent de maintenir votre
m préparation a température

constante.

Les mouvements circulaires
de la régle tournante
permettent de déposer vos
pates de maniere a donner
une forme « torsadée » a
vos biscuits. Il est
également possible de créeer
plusieurs cercles
superposeés (plusieurs
étages).

Le “rateau coupe fil”
vient sectionner la pate
a la sortie de la regle,
selon la longueur
choisie et programmeée
dans votre dresseuse.




